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HOGAPAGE – Nachrichten aus der Hotel- und Gastrobranche
[image: Weiteres Rekordergebnis für die Motel One Group (Foto: © Motel One)]Das Unternehmen setzt seine Erfolgsgeschichte fort und beendet das Geschäftsjahr 2023 mit einem Umsatz von 852 Millionen Euro. Im Vorjahr waren es noch 639 Millionen Euro. Dies entspricht einem Anstieg von rund 33 Prozent.
Gewinn


Gewinn
Rekordergebnis für die Motel One Group
 Das Unternehmen setzt seine Erfolgsgeschichte fort und beendet das Geschäftsjahr 2023 mit einem Umsatz von 852 Millionen Euro. Im Vorjahr waren es noch 639 Millionen Euro. Dies entspricht einem Anstieg von rund 33 Prozent. 
Mehr zu Wirtschaft 
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[image: 1. Schwangau Gourmet Festival lockt Genießer ins Schlossbrauhaus (Foto: © Schwangau Gourmet Festival)]Event-Tipp


Event-Tipp
1. Schwangau Gourmet Festival
 Am Samstag, dem 4. Mai 2024, findet zum ersten Mal ein neues Kulinarik-Highlight im Ostallgäu statt. Erfolgreiche Gastköche, ausgewählte Weine und regionales Bier erwarten Genießer im Schlossbrauhaus Schwangau. 
Mehr zu Panorama 

[image: Als Live-Wettbewerb mit umfassendem Rahmenprogramm ist das Networking-Event „Koch des Jahres“ eine Ideenschmiede für neue Konzepte, die die Gastronomie-Branche bewegen. (Foto: © Roika Solutions)]Event


Event
Koch des Jahres: Teilnehmer ausgewählt
 Die Teilnehmer für die diesjährige Ausgabe des angesehenen Live-Wettbewerbs sind nun bekannt. Sechzehn Kandidaten haben sich im schriftlichen Vorentscheid erfolgreich gegen 400 Bewerber durchgesetzt. 
Mehr zu Panorama 

[image: Eine neue Agentur soll entstehen, um ausländische Arbeitskräfte schneller in den Arbeitsmarkt zu integrieren.(Foto: © picture alliance/dpa/Bernd Weißbrod)]Arbeitskräfte


Arbeitskräfte
Landesagentur für ausländische Fachkräfte im Südwesten geplant
 Nicht nur in der Hospitality gibt es seit Jahren einen Mangel an Mitarbeitern. In Baden-Württemberg geht man nun einen neuen Schritt, um Menschen mit Migrationshintergrund besser in den Arbeitsmarkt zu integrieren.  
Mehr zu Arbeitswelt 

[image: „O2 Surftown MUC“ (Foto: © Surftown)]Gastronomie


Gastronomie
Allresto: erstes Off-Campus-Geschäft
 Im Sommer 2024 eröffnet die „O2 Surftown MUC“ in Hallbergmoos. Betrieben wird sie von der Gastronomie-Tochtergesellschaft des Münchener Flughafens. Zum ersten Mal entsteht damit ein Restaurant des Unternehmens außerhalb des Airports. 
Mehr zu Wirtschaft 

[image: Im Empire Riverside Hotel findet ein Charity-Konzert statt, bei dem jungen Musikern eine Bühne für den guten Zweck geboten wird. (Foto: © Empire Riverside)]Engagement


Engagement
Charity-Konzert für Kinder im Empire Riverside Hotel
 Das Hamburger Haus setzt seine Tradition fort. Nach bereits fünf erfolgreichen Konzerten in den Vorjahren wird auch in diesem Jahr wieder eine Musikveranstaltung für den guten Zweck in der Skyline Bar „20up“ aufgeführt. 
Mehr zu Panorama 

[image: Pop-Up-Dinner im Weinlobbyist mit Sternekoch Michael Schulz  und Sommelier Serhat Aktas (Foto: © Emmanuele Contini)]Event-Tipp


Event-Tipp
Pop-Up-Dinner mit Sternekoch
 Aus einem gemütlichen Weinabend unter Freunden kann schnell ein Thinktank für neue Ideen werden. Das beweisen gerade Kochprofi Michael Schulz und Sommelier Serhat Aktas. Die beiden planen ein Event im Weinlobbyist. 
Mehr zu Panorama 

[image: Einen schönen Ausblick auf Rom sowie eine Auswahl an Getränken und italienischen Snacks bietet die Rooftop-Bar in der achten Etage. (Foto: © Radisson)]Neueröffnung


Neueröffnung
Neues Radisson Collection Hotel in Rom
 Die Präsenz der Gruppe in Italien wurde jetzt durch die Eröffnung des sechsten Hauses der Marke verstärkt. Das Palazzo befindet sich im Herzen des historischen Stadtzentrums. Während seiner Renovierung wurde sogar ein verborgenes archäologisches Juwel entdeckt. 
Mehr zu Wirtschaft 

[image: Avolta eröffnet The Burger Federation am Flughafen Düsseldorf.  (Foto: © Avolta)]Gastronomie


Gastronomie
Avolta öffnet Burger-Laden am Düsseldorfer Flughafen
 Der Anbieter von Gastronomiedienstleistungen im Reisesektor feierte vor Kurzem die Eröffnung von „The Burger Federation“ am größten Airport in Nordrhein-Westfalen. Damit bleibt das Unternehmen weiterhin auf Wachstumskurs.  
Mehr zu Wirtschaft 



Politik

[image: Kiffen im Biergarten (Foto: © picture alliance/dpa/Karl-Josef Hildenbrand)]Ab dem ersten April ist das Rauchen von Cannabis in der Öffentlichkeit legal erlaubt. Nun fragen sich bereits die ersten Gastronomen, wie sie mit der ungewohnten Situation umgehen sollen. 
Gastronomie


Gastronomie
Cannabis in Kneipe und Co.
 Ab dem ersten April ist das Rauchen von Cannabis in der Öffentlichkeit legal erlaubt. Nun fragen sich bereits die ersten Gastronomen, wie sie mit der ungewohnten Situation umgehen sollen.  
Mehr zu Politik 

[image: Denkfabrik-Vorstand Dr. Marcel Klinge (Foto: © DZG)]Event


Event
Erste „Gastwelt-Summit“ findet in Berlin statt
 Das branchenübergreifende Gipfeltreffen mit dutzenden Verbänden und Organisationen aus Tourismus, Travel, Hospitality und Foodservice wird jetzt erstmalig in der Bundeshauptstadt abgehalten. Das Motto der Veranstaltung lautet: Gemeinsam erreichen wir mehr! 
Mehr zu Politik 

[image: Gerade mittelständische Unternehmen, zu denen auch viele Hotels zählen, benötigen Entlastungen und Förderungen von Seiten der Politik. (Foto: © Pixel-Shot/stock.adobe.com)]Wirtschaft


Wirtschaft
Maßnahmen zur Stärkung der Wachstumskräfte gefordert
 In Deutschland herrscht derzeit ein sehr schwieriges Konjunkturumfeld sowie eine hartnäckige Schwächephase des deutschen Mittelstandes. Die Arbeitsgemeinschaft Mittelstand mahnt daher die Politik zum Handeln, um die Wachstumskräfte zu stärken.  
Mehr zu Politik 




Wirtschaft

[image: Das Burgerme-Team am Hauptbahnhof in Dessau]Bahn frei für Burgerme’s ersten DB Store! Der Burger-Experte mit eigenem Lieferdienst ist eine Kooperation mit der Deutschen Bahn eingegangen. Anfang April 2024 wurde der erste gemeinsame Burgerme-Pilotstore am Hauptbahnhof in Dessau eröffnet.
Kooperation


Kooperation
Burgerme eröffnet ersten Pilotstore mit der Deutsche Bahn
 Bahn frei für Burgerme’s ersten DB Store! Der Burger-Experte mit eigenem Lieferdienst ist eine Kooperation mit der Deutschen Bahn eingegangen. Anfang April 2024 wurde der erste gemeinsame Burgerme-Pilotstore am Hauptbahnhof in Dessau eröffnet. 
Mehr zu Wirtschaft 

[image: Neues Aspire Hotel in Schwäbisch Hall eröffnet. (Foto: © Aspire Hotel)]Übernahme


Übernahme
Neues Aspire Hotel in Schwäbisch Hall
 Die Unternehmens-Gruppe hat bekannt gegeben, dass sie zum 1. April 2024 die Übernahme und Eröffnung des Aspire Kronprinz abgeschlossen hat. Das 47 Zimmer umfassende Haus steht damit ab sofort unter ihrer Leitung. 
Mehr zu Wirtschaft 

[image: Albert Rook ist einer von drei neuen Führungskräften für die Achat Hotels. (Foto: © Achat Hotels)]Personalie


Personalie
Drei neue Direktoren für Achat Hotels
 Die Gruppe hat gleich drei neue Führungskräfte für ihre Häuser in Suhl, Frankenthal und Heppenheim bekannt gegeben. Alle drei stammen aus den eigenen Reihen und kennen daher das Unternehmen besonders gut.  
Mehr zu Wirtschaft 




Arbeitswelt

[image: Küchenteam im Hotel Zugspitze in Garmisch (Foto: © Hotel Zugspitze)]Dass die Mitarbeiter in jedem Betrieb enorm wichtig sind, ist kein Geheimnis. Sie dauerhaft im Unternehmen zu halten, mitunter schon. Im Garmisch-Partenkirchener Hotel fokussiert man sich darauf, dem Team eine gute Life-Work-Balance zu ermöglichen.
Personal


Personal
Zufriedenes Küchenteam im Hotel Zugspitze
 Dass die Mitarbeiter in jedem Betrieb enorm wichtig sind, ist kein Geheimnis. Sie dauerhaft im Unternehmen zu halten, mitunter schon. Im Garmisch-Partenkirchener Hotel fokussiert man sich darauf, dem Team eine gute Life-Work-Balance zu ermöglichen. 
Mehr zu Arbeitswelt 

[image: Der junge Österreicher Patrick Radl ist der neue Food & Beverage Director im Hotel Vier Jahreszeiten Hamburg. (Foto: © Hotel Vier Jahreszeiten)]Personalie


Personalie
Vier Jahreszeiten: Neuer Food & Beverage Director
 Patrick Radl verantwortet seit dem 01. April 2024 die neun Restaurants und Bars im Grandhotel an der Binnenalster in Hamburg. Der Österreicher hat dafür ein Team von 150 Mitarbeitern an der Hand.  
Mehr zu Arbeitswelt 

[image: Planung des Personals mittels digitaler Workforce-Management-Lösung]Management


Management
Personalplanung: 5 Ansätze zur Auswahl eines digitalen Tools
 In der Gastronomie und Hotellerie kann die Personalplanung neben den Personalkosten einen erheblichen finanziellen Aufwand bedeuten. Um Prozesse zu optimieren und effizienter zu gestalten, setzen bereits viele Unternehmen auf moderne, digitale Lösungen im Bereich des Workforce-Managements. 
Mehr zu Arbeitswelt 




Food

[image: Jamie Oliver bei RTL Living (Foto: © RTL /2022 Jamie Oliver Enterprises Ltd.)]Steigende Kosten kann man derzeit überall beobachten. Passend hierzu steht die neue Show des britischen Fernsehkochs unter dem Motto: „Günstig genießen“. Ab Mai zeigt er kreative Gerichte aus aller Welt für kleines Geld. 
TV-Tipp


TV-Tipp
Jamie Oliver zurück bei RTL Living
 Steigende Kosten kann man derzeit überall beobachten. Passend hierzu steht die neue Show des britischen Fernsehkochs unter dem Motto: „Günstig genießen“. Ab Mai zeigt er kreative Gerichte aus aller Welt für kleines Geld.  
Mehr zu Food 

[image: Unter dem Motto „Zeitenwende! Der Außer-Haus-Markt zwischen KI, Klima-Cuisine und Personalmangel“ (Foto: © Chefs Culinar)]Event-Tipp


Event-Tipp
Chefs Culinar Symposium 2024
 Um die Zukunft des Außer-Haus-Marktes geht es beim diesjährigen Symposium in Bonn. Im Mittelpunkt steht dabei der Sinn und Nutzen von Künstlicher Intelligenz für die Branche.  
Mehr zu Food 

[image: Benjamin Unger und Ehefrau Katja feiern den ersten Stern. (Foto: © JRE)]Gastronomie


Gastronomie
Vier neue Sterne für den JRE
 Das erklärte Ziel der Vereinigung ist es, die Tradition der Ess- und Trinkkultur in Deutschland zu pflegen, zu erhalten und weiterzuentwickeln. Dies ist wieder einmal gelungen. Einige Mitglieder konnten sich in diesem Jahr einen neuen Stern erkochen.  
Mehr zu Food 




Beverage

[image: Spitzensommelier René Kollegger (Foto: © Michaela Lorber)]Seit März verstärkt Sommelier René Kollegger das Team um Gastgeberin Judith Kern und Koch Markus Rath im Team. Mit seiner umfangreichen Weinexpertise streben sie gemeinsam neue Wege in der gehobenen Gastronomie an.
Wein-Experten


Wein-Experten
Neuer Spitzensommelier für den Schlosskeller Südsteiermark
 Seit März verstärkt Sommelier René Kollegger das Team um Gastgeberin Judith Kern und Koch Markus Rath im Team. Mit seiner umfangreichen Weinexpertise streben sie gemeinsam neue Wege in der gehobenen Gastronomie an. 
Mehr zu Beverage 

[image: Kahtrin Felix ist Semmeliere des Jahres (Foto: © Vila Vita)]Wein-Experten


Wein-Experten
Deutschlands „Sommelière des Jahres" gewählt
 Der renommierte Restaurantführer „Der Große Guide“ kürt alljährlich die Besten ihres Faches. In der gerade erschienenen 2024er-Ausgabe wird Kathrin Feix mit der höchsten Auszeichnung der Weinbranche bedacht. 
Mehr zu Beverage 

[image: Gewinner des Wettbewerbs ist Anton Karnbaum (Foto:  Ad Lumina, Ralf Ziegler)]Wein-Experten


Wein-Experten
Nachwuchssommelier des Jahres gekürt
 Der Wettbewerb für junge Sommelier-Talente wurde 2002 ins Leben gerufen. In seinem nunmehr 22. Jahr darf sich ein junger Bayer aus Forchheim über den Titel freuen.  
Mehr zu Beverage 




Panorama

[image: Teamcup der Systemgastronomie 2024 in Aachen (Foto: © BdS/Jens Jeske)]Das Event in Aachen war ein großer Erfolg. Im März kamen knapp 100 Nachwuchskräfte aus ganz Deutschland und Österreich zusammen, um beim größten Wettbewerb der Branche um Punkte und Preise zu wetteifern.
Wissenswertes


Wissenswertes
Neue Podcast-Folge: Teamcup der Systemgastronomie 2024
 Das Event in Aachen war ein großer Erfolg. Im März kamen knapp 100 Nachwuchskräfte aus ganz Deutschland und Österreich zusammen, um beim größten Wettbewerb der Branche um Punkte und Preise zu wetteifern. 
Mehr zu Panorama 

[image: Gastro Vision Förderpreis]Auszeichnung


Auszeichnung
Jetzt für den Gastro Vision Förderpreis bewerben!
 Die Bewerbungsphase für den Gastro Vision Förderpreis hat begonnen! Gesucht werden wieder innovative Produkte und Konzepte für die Gastronomie, Hotellerie und Catering. 
Mehr zu Panorama 

[image: Das Stuttgarter Frühlingsfest ist nicht der Ort für einen Joint. (Foto: © picture alliance /Eibner-Pressefoto/Wolfgang Frank)]Cannabis-Konsum


Cannabis-Konsum
Kiffen auf dem Stuttgarter Frühlingsfest verboten
 Erwachsene dürfen zwar jetzt Cannabis rauchen. Sie dürfen das aber nur, wenn keine Kinder und keine Jugendlichen dabei sind. In der Baden-Württembergischen Stadt hat man sich daher jetzt dazu entschieden, den Konsum auf dem ersten Volksfest des Jahres zu verbieten. 
Mehr zu Panorama 




Technik

[image: Philipp Hangartner, Geschäftsführer der Swissfeel AG (Foto: © Swissfeel)]Das Thema Sauberkeit spielt gerade bei Gästebetten eine immense Rolle. Der aktualisierte Kriterienkatalog von Hotelstars Union schreibt nun auch die Reinigung der Encasings vor. Swissfeel erfüllt diese neuen Vorgaben bereits.
Vorgaben


Vorgaben
Neue Regeln bei der Matratzenhygiene
 Das Thema Sauberkeit spielt gerade bei Gästebetten eine immense Rolle. Der aktualisierte Kriterienkatalog von Hotelstars Union schreibt nun auch die Reinigung der Encasings vor. Swissfeel erfüllt diese neuen Vorgaben bereits. 
Mehr zu Technik 

[image: Untertischspülmaschine von Hobart]Besteckpflege


Besteckpflege
Hobart präsentiert Spül- und Polierlösung auf der Intergastra
 „Spülen und Polieren mit nur einer Maschine“ – auf der Intergastra präsentiert der Spültechnikhersteller Hobart seine neue technologische Innovation für die Gastronomie: die weltweit erste Untertischspülmaschine, die zwei Funktionen in einer Maschine vereint.  
Mehr zu Technik 

[image: Lächelnde Frau sprüht Reinigungsmittel der Marke Cif auf ein Tuch]Professionelle Reinigung

Anzeige
Professionelle Reinigung
Pro Formula – die professionelle Lösung für Küche, Gästebereich & Co.
 Speziell für die Anforderungen professioneller Reinigung hat Diversey in Zusammenarbeit mit bewährten Unilever-Marken eine vollständige Palette an professionellen Reinigungsprodukten entwickelt. 
Mehr zu Technik 




Netzwelt

[image: Matthias Trenkwalder und Kai-Markus Müller von Rateboard (Foto: © Rateboard)]Rateboard begrüßt Prof. Dr. Kai-Markus Müller als neuen „Chief of Behavioral Strategy“. Von seiner Forschung im Bereich der Neuro- und Verhaltensökonomie sowie seiner Erfahrung in der Digitalisierung des Preismanagements verspricht sich das Unternehmen innovative Impulse.
Wachstum


Wachstum
Neurowissenschaften für höhere Gewinnmargen in der Hotellerie
 Rateboard begrüßt Prof. Dr. Kai-Markus Müller als neuen „Chief of Behavioral Strategy“. Von seiner Forschung im Bereich der Neuro- und Verhaltensökonomie sowie seiner Erfahrung in der Digitalisierung des Preismanagements verspricht sich das Unternehmen innovative Impulse. 
Mehr zu Netzwelt 

[image: Die Gewinner des Hoosy Hackathons auf der Internorga (Foto: © Hoosy)]Innovationen


Innovationen
Hoosy Hackathon liefert neue Lösungen für das Gastgewerbe
 Am vergangenen Wochenende fand in Hamburg der erste Hoosy Wettbewerb statt. Ein Signal für die Branche, dass es mit der Homogenisierung von Datenströmen im Gastgewerbe weitergeht. 
Mehr zu Netzwelt 

[image: Hotelmitarbeiter mit einem Tablet]Umfrage


Umfrage
Wie weit ist die KI-Integration in der europäischen Hotellerie?
 Eine Umfrage hat den aktuellen Stand und das Potenzial der Einführung von künstlicher Intelligenz (KI) in der Hotellerie aufgezeigt. Die Ergebnisse zeigen eine ungleiche Integration von KI: Während Kettenhotels und Hotels der gehobenen Klasse schon fortgeschritten sind, zögern kleinere Betriebe noch. Was sind die Gründe? 
Mehr zu Netzwelt 




Ausstattung

[image: Black F-Studio für zuhause (Foto: © Black F)]Der Anbieter für Serviced Apartments geht einen neuen Schritt für seine Gäste. Finden die Gefallen an einem Einrichtungsgegenstand, können sie diesen nun problemlos erwerben. Dafür wurde jetzt extra ein Online-Shop eingerichtet.
Neues Konzept


Neues Konzept
Mitnehmen, was gefällt bei Black F
 Der Anbieter für Serviced Apartments geht einen neuen Schritt für seine Gäste. Finden die Gefallen an einem Einrichtungsgegenstand, können sie diesen nun problemlos erwerben. Dafür wurde jetzt extra ein Online-Shop eingerichtet. 
Mehr zu Ausstattung 

[image: Alexander Will neuer Restaurantleiter, Christian Rainer wird Maître Sommelier (Foto: © Tohru Nakamura)]Gastronomie


Gastronomie
Doppelter Neuzugang bei „Tohru in der Schreiberei“
 Das Team des Fine Dining Restaurants stellt sich neu auf. Der Geschäftsführende Gesellschafter und Executive Chef, Tohru Nakamura darf mit Alexander Will und Christian Rainer gleich zwei neue Mitglieder in seinem Team begrüßen. 
Mehr zu Ausstattung 

[image: Ein Biergarten mit Blumen im Sommer. (Foto: © www.push2hit.de/stock.adobe.com)]Suchtproblematik


Suchtproblematik
Kein Alkoholausschank und trotzdem erfolgreich
 Dass es auch ganz ohne Alkohol in der Gastronomie funktionieren kann, beweist jetzt ein fränkisches Lokal. Warum sich der Betreiber der Sägemühle gegen den Ausschank von Spirituosen und Ähnlichem entschieden hat und das Thema ein wichtiges für die ganze Branche ist, erklärt er selbst. 
Mehr zu Ausstattung 




Produktneuheiten

[image: Ladesäule von Wirelane (Foto: © Wirelane)]Die Elektromobilität ist ein großes Thema unserer Zeit. Immer mehr Menschen fahren mit Strom und somit umweltverträglicher. Die Hotelgruppe bietet daher jetzt in einigen ihrer Häuser Lademöglichkeiten für E-Fahrzeuge an. 
Umweltfreundlich


Umweltfreundlich
DQuadrat Living unterstützt nachhaltige Mobilität
 Die Elektromobilität ist ein großes Thema unserer Zeit. Immer mehr Menschen fahren mit Strom und somit umweltverträglicher. Die Hotelgruppe bietet daher jetzt in einigen ihrer Häuser Lademöglichkeiten für E-Fahrzeuge an.  
Mehr zu Produktneuheiten 

[image: Die Dream Machine von Radisson schafft neue Tagungs-Erfahrungen. (Foto: © Radisson)]KI


KI
Radisson schafft neue Anreize für Tagungsveranstalter
 Die Hotelgruppe geht mit Künstlicher Intelligenz in eine neue Dimension. Um Veranstaltern die Möglichkeit zu bieten, ihre Angebote deutlich attraktiver zu gestalten, kommt jetzt die Dream Machine zum Einsatz. 
Mehr zu Produktneuheiten 

[image: Digitale Lösungen für die Herausforderungen der Gastronomie (Foto: © Gastronovi)]Gastronomie


Gastronomie
Single-Source statt Insellösungen
 Einheitliche IT und unternehmerische Zuverlässigkeit stehen im Fokus der Gastronomen auf der diesjährigen Internorga in Hamburg. Mit einem wachsenden Angebot an Gastronomie-Software wird deutlich, dass die Branche nach ganzheitlichen Systemen verlangt. 
Mehr zu Produktneuheiten 
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